La fermentacio

Es un procés metabolic realitzat per microorganismes com els llevats, bacteris
o altres fongs. Aquests, consumeixen substancies organiques | les converteixen
en d'altres, contribuint a la transformacid d’aliments presents a la nostra dieta.

Fermentacio alcoholica

Es un procés metabolic que duen a terme els llevats.

Consumeixen sucres com la glucosa i la fermenten convertint-la en dioxid de
carboni i alcohol.

Aquest gas és el responsable de crear els forats (alveols) del pa |, per tant, que
|la Massa sigul esponjosa.
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Alguns dels productes que s'elaboren a traves d'aguest procés son:
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